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Cronograma de capacitacion de Buenas Practicas de Manufactura BPM.

No | Tema de Capacitacion ENE | FEB MAR | ABR | MAY | JUN JUL AGO | SEP OCT | NOV | DIC

1 Introduccién a las Buenas Practicas de
Manufactura (BPM)

2 Higiene personal y requisitos de salud del
manipulador

3 Técnicas correctas de lavado y
desinfecciéon de manos

4 Identificacion de fuentes de contaminaciéon
fisica, quimica y biolégica

5 Procedimientos de limpieza y desinfeccion
de instalaciones y equipos

6 Control de temperaturas en
almacenamiento y manipulacion de
alimentos

7 Prevencion de contaminacién cruzada
(Entre alimentos y superficies)

8 Manejo seguro de alérgenos e
intolerancias alimentarias

9 Practicas higiénicas en la preparacion y
servicio de alimentos

10 | Almacenamiento adecuado de materias

primas y productos terminados
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11 | Gestion de residuos y desechos en el area
de trabajo

12 | Verificacion, registro y mejora continua de
las BPM

13 | Higiene personal y requisitos de salud del
manipulador

14 | Procedimientos de limpieza y desinfeccion
de instalaciones y equipos

15 | Generalidades de las BPM

16 | Control de temperaturas en
almacenamiento y manipulacion de
alimentos

17 | Técnicas correctas de lavado y
desinfeccion de manos

18 | Prevencion de contaminacion cruzada

(entre alimentos y superficies).
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